
 
 

 
 

Avignon, le 1er septembre 2023 

 

COUP D’ENVOI DES VENDANGES POUR LA VALLEE DU RHONE, 

DEUXIEME PLUS GRAND VIGNOBLE D’AOC FRANÇAIS 

Les vendanges ont démarré pour les cépages blancs des Appellations d’Origine 

Contrôlées des vignobles de la Vallée du Rhône. Les premiers coups de 

sécateurs ont été donnés lundi 28 août (excepté pour les muscats qui ont 

démarré autour du 15 août) soit près d’une semaine plus tard qu’en 2022. Pour 

les rouges, les vendanges devraient commencer mi-septembre.  

Après des vendanges 2020 et 2022 très précoces, le lancement de celles de 2023 

s’annonçait dans la moyenne décennale mais les records de chaleur subis il y a une 

dizaine de jours ont rapidement accéléré le processus de maturité. Le millésime 2023 

se placera donc parmi les millésimes les plus précoces.  

L’hiver s’est montré historiquement sec avec un épisode de 32 jours consécutifs 

sans précipitations entre le 21 janvier et le 21 février ; c’est le nombre de jours sans 

pluie le plus important jamais enregistré depuis 1959. Le débourrement s’est 

déroulé dans de bonnes conditions de fin mars au début du mois d’avril selon les 

secteurs (période similaire à 2022). 

Le printemps 2023 a été pluvieux, ce qui a permis de revigorer la vigne et lancer la 

floraison dans un contexte propice, de façon disparate dans les différents vignobles 

de la Vallée du Rhône. On notera quelques séquences orageuses, accompagnées 

parfois d'épisodes de grêle très localisés, qui ont occasionné des dégâts sur certains 

secteurs de la partie septentrionale du vignoble. Cette pluviométrie, parfois 

considérable sur certaines zones, a engendré une croissance importante de la vigne, 

qui a ainsi bénéficié de conditions favorables (eau et températures clémentes). 

À mi-juillet l’avancée de la vigne accusait un retard de 7 jours de maturité par 

rapport à 2022. La vigne a particulièrement bien résisté au regard des records de 

températures subis ces dernières semaines : les pluies fréquentes de la période pré-

estivale ont permis d’alimenter correctement le vignoble en eau. Malgré les chaleurs 

extrêmes de ces dernières semaines, les amplitudes thermiques sont restées 

satisfaisantes pour permettre à la vigne de se reposer grâce à des nuits fraîches.  

D’un point de vue qualitatif, la vigilance est restée constante afin de limiter les 

risques de mildiou. Ayant subi une pression épidémiologique moindre par rapport 

aux autres régions viticoles, la situation sanitaire du vignoble est bonne. La rigueur 

et le travail des vignerons ont permis de maitriser favorablement le risque de maladie. 

Les vendanges s’entament donc sereinement, avec un vignoble en bon état sanitaire 



 
 

 
 

et de belles sorties de grappes sur l’ensemble des cépages, qui vont permettre des 

assemblages particulièrement précis et équilibrés. 

  

Sur la partie méridionale, les températures 

élevées à la mi-août ont conduit à une 

augmentation des degrés (+1.6 % vol. en 

moyenne sur les grenaches). Comme pour les 

blancs, les vendanges des rosés devraient 

démarrer de façon imminente alors que les 

rouges ne seront vendangés que mi-septembre. 

Sur la partie septentrionale, les paramètres 

de maturité ont également avancé rapidement 

grâce aux chaleurs et à l’ensoleillement de ces 

derniers jours. Le poids des baies se maintient. 

Les hautes températures ont considérablement 

accéléré l’accumulation des sucres dans les 

baies (+1,5 degrés en 5 jours).  

 

 

Philippe Pellaton, Président d’Inter Rhône, indique que « le millésime 2023 des vins 

AOC Côtes du Rhône et Vallée du Rhône sera un grand millésime d’assemblage. Il 

faudra bien sûr attendre que les derniers coups de sécateurs soient donnés pour en 

définir les caractéristiques plus précisément mais 2023 s’annonce d’ores et déjà 

comme plein, dense, équilibré et avec de belles acidités. » 

 

 

 



 
 

 
 

 


